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ホテルニューグランド 

歴史薫る優美な空間で新緑を眺めながら過ごす優雅なティータイム 

初夏のフェニックスアフタヌーンティー 
フェニックスティーサロン 

 

ホテルニューグランド（横浜市中区山下町 10 番地／総支配人 木曽博文）では、2026 年 4 月 30 日（木）・ 

5 月 1 日（金）・3 日（日）・4 日（祝・月）・6 日（祝・水）の 5 日間限定で、本館 2 階フェニックスルーム 

にて、「初夏のフェニックスアフタヌーンティー」（要予約）を提供します。ヨーロッパの伝統的なメニューを中心に、 

初夏にふさわしい旬の素材とこだわりのアレンジで贈る限定のアフタヌーンティーです。旬のメロンを使用した 

ショートケーキやリッチで濃厚なショコラが魅力のスフレフロマージュ、ババ・オ・ラムやウイークエンドシトロンなどの 

多彩なスイーツのほか、セイボリーには夏野菜を使用したラタトゥイユやキューカンバーサンドをご用意、スコーンは 

2 種のフレーバーをお召し上がりいただける、合計 12 種のメニューがティースタンドを華やかに彩ります。昭和 

2 年のホテル開業時にメインダイニングとして国内外の賓客をお迎えしていたフェニックスルームは、日本古来の 

建築様式で造られた歴史感じる空間であり、普段は公開をしていない宴会場です。横浜市認定歴史的建造物 

である会場で堪能する唯一無二のティータイムを、窓に広がる美しい新緑とともにごゆっくりとご堪能ください。 

開催日 2026年 4月 30日（木）・5月 1日（金）・3日（日）・4日（祝・月）・6日（祝・水） ＜5日間限定／要予約＞ 

時  間 1部 12：00～14：00 （L.O. 13：30） ／ 2部 15：00～17：00 （L.O. 16：30） ※各部35食限定 

料  金 初夏のフェニックスアフタヌーンティー ￥8,000（税サ込） 

予  約  2026年3月 18日（水）正午より ＜オンライン限定・事前予約制＞ ※定員に達し次第、受付を終了いたします 

プレスリリース 

Press Release

https://www.hotel-newgrand.co.jp/event/tea2026/ 

お問合せ 宴会予約  

https://www.hotel-newgrand.co.jp/event/tea2026/


初夏のフェニックスアフタヌーンティー  ￥8,000 （アフタヌーンティー、フリードリンク・消費税・サービス料） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おもてなしの一皿 

ティースタンド提供前に、ウエルカムティーとパティシエ 

からのおもてなしの一皿として「バナナのトライフル」を 

提供します。 

 

 

 

 

下段（セイボリー） 

ポレンタと夏野菜のラタトゥイユ 

枝豆のムース ホテルニューグランド伝承のコンソメジュレ 

キューカンバーサンドウィッチ ディルの香り 

ギリシャ風 野菜のエチュベ 

上段（スイーツ） 

グリオットチェリーのムース 

マンゴーのババ・オ・ラム 

スフレフロマージュショコラ 

スコーン 

アールグレイと桃のスコーン 

プレーンスコーン 

（桃ジャム・クロテッドクリーム） 

中段（スイーツ） 

柚子の生チョコレート 

ウイークエンドシトロン 

メロンショートケーキ 



【本館2階 フェニックスルーム】 

1927 年（昭和 2 年）開業時にメインダイニングとして営業をしていたフェニックスルームは、日本古来の寺社

仏閣建築様式で、その当時のお客様のほとんどが外国人であったことを意識しての造りとなっています。今も

変わらず宴会場として使用されており、一歩足を踏み入れると天井の装飾や独特な雰囲気に魅了されます。

西洋様式のホテルニューグランドにあって、日本古来の神殿を内包したかのような大変魅力のある会場です。 

 

 

 

▲本館 2階フェニックスルーム ▲1927年開業時の頃のフェニックスルーム 
（画像：左は開業日の様子、画像右はメインダイニング営業の様子） 

「フェニックスティーサロン」では、一歩足を踏み入れるとタイムスリップしたかのようなクラシックな空間で、

こだわりのティーフーズをご堪能いただける期間限定メニューをご提供します。優美な空間と大きな窓に 

広がる山下公園通りの銀杏並木の新緑を眺めながらゆったりと過ぎるひとときをお過ごしください。 


