
  

主
菜
が
選
べ
る
昼
御
膳 

『
雅
』 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

前 

菜 
 

季
節
の
前
菜 

 
 

 
 

 

造 

り 
 

季
節
の
お
造
り 

あ
し
ら
い
一
式 

 

吸 

物 
 

季
節
の
真
蒸 

 

主 

菜 
 

 
 

 

※
二
つ
お
選
び
く
だ
さ
い 

 

・
国
産
牛 

コ
ー
ル
ド
ビ
ー
フ 

 
 

 
 

・
合
鴨
ロ
ー
ス
煮 

 
 

 
 

・
湯
葉
の
お
刺
身 

 
 

 
 

・
鶏
の
源
平
焼
き 

 
 

 
 

・
焼
豚 

半
熟
玉
子
添
え 

 
 

 
 

・
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

・
野
菜
と
穴
子
の
一
本
フ
ラ
イ 

 
 

 
 

・
真
鯛
の
か
ぶ
と
煮 

 
 

 
 

・
牛
す
じ
の
旨
塩
煮
と
野
菜
の
焚
合 

 
 

 
 

・
キ
ャ
ベ
ツ
と
鶏
の
白
湯
風
鍋 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

止 

椀 
 

 
 

 

赤
味
噌
仕
立
て 

寿 

司 
 

 
 

 

握
り
盛
合
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

お
ま
か
せ
五
貫 

 
 

ガ
リ
生
姜 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

※
追
加
承
り
ま
す 

 

デ
ザ
ー
ト 

 
 

 

特
製
鼓
三
段
重 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

入
荷
の
都
合
に
よ
り
内
容
が
異
な
り
ま
す 

 

熊
魚
菴
た
ん
熊
北
店 

 


