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嵯
峨
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※
御
予
約
の
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松
茸
は
終
了
次
第
変
更
に
な
り
ま
す
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青
梗
菜 

露
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造 
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紅
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花
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鯖
き
ず
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赤
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あ
し
ら
い
一
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焼 
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吹
寄
せ
焼
八
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真
名
鰹
西
京
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和
牛
ロ
ー
ス
味
噌
漬
焼 

黒
豆
豆
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む
か
ご
真
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干
し
子
み
じ
ん
こ
揚
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銀
杏
松
葉
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渋
皮
栗
甘
露
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紅
葉
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公
孫
樹
有
平 

松
葉
牛
蒡 

菊
花
大
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進 
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焼
松
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酢
橘 

 

焚 

合 
 

 

伊
勢
海
老
黄
身
煮
白
味
噌
仕
立
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小
蕪
煮 

小
芋 

湯
葉 

青
身 

針
柚
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鮑
ス
テ
ー
キ 

紫
蘇
バ
タ
ー
ソ
ー
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松
茸
添
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万
願
寺
唐
辛
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馬
鈴
薯
と
人
参
柴
揚
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止 

椀 
 

 

赤
味
噌
仕
立
て 

 
 

 
 

宍
道
湖
し
じ
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青
身 

粉
山
椒 

御 
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特
選
握
り
寿
司
三
貫 

 

果 

物 
 

 

フ
ル
ー
ツ
カ
ク
テ
ル
盛
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季
節
の
ア
イ
ス 

入
荷
の
都
合
に
よ
り
内
容
が
異
な
り
ま
す 

 

熊
魚
菴
た
ん
熊
北
店 


