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Restaurant on Board
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Amuse bouche du soir

.
Sa2—RA

Salade multicolore de jeunes pousses, racines et fleurs,
jambon cru de « Le Noir de Bigorre » calmar juste grillée

LR EORY ST JU—/L R — )LD AT DO

Ormeau d’Ezo a la vapeur puis sauté, asperges blanches, sauce ravigote
WREE T U AR LA DY T —
T ARG T Ty alfki TUAA YR —A

Poisson du jour braise aux parfums de la méditerranée

AKHOLEHE #HifiEOFYT

Harmonie du filet de beeuf et de Ila joue de bceuf,
parfum leger de Roquefort,sauce aromatisée au Madere
EPEFT AV N EFRRA D N—F=—

Ry 77—V DBNED T AT T A BIRDY —

XX
Carré d’agneau roti en persillade aux herbes

fFEOa—2F ~YL Y —R OBV EBRO 7L —h)

Les patisseries du jour

AKHDOTHF—h

Café et mignardises

a—b— L/

¥ 21,000

KEMICEDT LA —2BRLOBEREIL, HONUDRICBHLE TV,
¥ REUBMEICIR MBI —E BN S ENTBYE T,
B O AFRARIICEONBENE FIZRDEAENTSNWET,
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Amuse bouche du soir
TIa—RA

Ormeau d'ezo a la vapeur puis sauté et fromage de cochon, sauce gribiche
RETUEOBRE YT —ER OB —FHE V—RJ Uy

Velouté de radis rouge a la poutargue, croiitons de pain de mie

RN KART L—T 7 AIJABR

La marée du jour a notre fagon(selon arrivage)
ARHOBE =T AZ AL

M

Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)

EES 7 AV RERRADRTA L EIAA KD E T

Compote de cerises noires et mousse de thé noir
B —F 2 —DarR—k FIAEL—RIRZ

Café et mignardises

T—b—L/ T

¥ 15,500

X EFLa—RZHEELTI AT A4y aDBRAEEE TRROBREEIZ

CEFEARETIEWVETH BMEEETHEEY, T TALENEY,
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6\

Pigeonneau du pays de Racan cuisiné en cocotte,
risotto d'épeautre, condiment de sésame

T AR Dy NEEX + ¥ 3,600
TR—NMLDUY v TwDar T E
Ceeur de filet de boeuf grille,sauce Madere + ¥ 3,800
ERELTALRDOZIL ~F 4TFTA ) — R
/

KEMICEDT VAT —2BRLOBERIT. HOPTORITEHRLE FEW,

X RS, HERBLE T —E 2B NG EN TRV ET,
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& W La marée du jour a notre fagon

F—FT AHOREBEL =T 2700 2~3IHEISVET) ¥ 6,000~
Ormeau d’ezo a la vapeur puis sauté et fromage de cochon, sauce gribiche.
WRTIE OB T —ERAOB)—%FE V=R Ty a ¥ 6,600
Salade multicolore de jeunes pousses, racines et fleurs @/
jambon cru de « Le Noir de Bigorre » calmar juste grillée errede
I EOR) G, /T — /LR BT — VAN LA T OENKD ¥ 7,100 Sp s
Carré d'agneau roti accompagné de son jus au thym
Terrine de foie gras de canard en barigoule froide fFafm—Ah ZALRROY 24 ¥ 8,500
TAT I TP —NDTV—X m )7 — LB 2 ¥ 9,900
Pigeonneau du pays de Racan cuisiné en cocotte,
risotto d’épeautre, condiment de sésame
RISO aux Oreille de mer TIUAFEMEDIay MEE AR —MLOUY v dvDar T 'y ————— ¥24,000
ALVTFEHNFr—DKDO) v BET IR ¥6,400

IN=T AR ¥ 13,500

Assiette viande gourmandize

FEscargots a la Bourguignonne - . .
¥ 5,100 BVWLAYO—IL (ZFEOE— 7KV AbHE) ¥ 12,400

I AHIE T —=aE|

Emincé de filet de beeuf grillée aux légumes saison
WU EPE 7 AL A OMEBEE FEIOBEIRZ VIXLF—AEE —— ¥15,200

Ceeur de filet de beeuf grille, sauce Madére
EEFTALRDTII =T 4TTA ) —A ¥ 16,500

G oages

AT Entrecote de beeuf grillée « Café de Paris »
EREAT o Mva—bDZ U J17 xR Y JE ¥ 14,000
Soupe de Consommé, ravioles de foie gras et cépes
A AA—TNT AT T =T HDOTT A VEIRZ T ¥ 4,600
Assortiment de salade Plateau de fromages
. . e IaberIs ¥ 2,000 Ta~w—Y a5 ¥ 3,300

Gelée de boeuf aux légumes mijioté
WIZNALYAR—=T" OB T EFRIRA ¥ 3,950
Potage fju Jour Chariot de dessert du jour
AADORE— = ¥ 1,900 KADTILFH—h ¥ 2,300

Glace ou Sorbet du jour
X EFLEHEITIT HABLT —E 2B ENTE Y 7, KEDOTAART)— I sp—yh ¥ 1,600

KEMICEDT VAT —2BRHOBERIT, HONLDRDICKHLH TS,
KEM O AFHRBUC LI NBE N LTI D5 58RI NET,

- REEZOBRETERIC LI VAL O TEY 3, Fo, BHAFERSNDLBEROKIHT IREEL ZS -
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Amuse bouche

SES TR RIRITH: R TEP RO R R AT

Assortiment de crudités cuits et crus a la jardiniére, racines et fleurs

ZF—=PX=NDHATYME, FVENONDTLyY ab<why)—2A

Flocons d'avoine facon caillette, sauce tomate fraiche au piment et basilic

MEHREHADRE—T 2

Potage potiron

BEDIIAE —, RyF—=D/SAKAIRA
HId<wY—R¢u—2AhF=F DV
TOFU frites aux courgette, sauce « TAHINI» et jus d'oignons rétis

RNUBTNI=bDY 2a—=T 7Y J—YbvheFRADE 2l
Viande de soja chou farci

aaryVer YT NDH— HAT = T—MNEA

Gateau a la noix de coco et a lananas, glace au lait de soja

I1—k—
Coffee

a—z  ¥12,000

BMICLDT LAF—2BROOBERIT. HOLHEBH LHIEE N,
Kindly inform your server prior to ordering if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

FRMERE TR - V—EARBEENTEY £,
Tax and service charge included.

BMOAGRIUS LY AEPEFIC R 256N TS WET,
Please note that the ingredients we use may vary due to a lack of stock caused by weather conditions, etc.
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Coupe de Champagne
TIR I/ N—=

oL TVavh FVaSxziVa
Mansard Brut Premier Cru S.A
T a > BNV, o+ /I T A TDI
W BRI v == T
¥3,163 (107cc)

oL FVavh o

Mansard Brut Rose S.A
IN—TA—CRIDREN VL == T
¥3,669(107cc)

Vin de Verre Recommandé

TIRIA

BHUA R ¥2,.277 (125¢c0)

<3 Ta vtz 2022
Macon Fuisse 2022
TV—T T N1 E DR CRIDRE) Ve
HEFRROIFT VRIS N0 A

WLR VTS FaX Uy=aT TS5 2021
Corse Calvi Cuvée Vignola Blanc 2021
HEROF U DB Ym0 h,
TR el S SRRl AN A

TT4 o —T=a 7T 2021
Petit Clos Sauvignon Blanc 2021
FAGERDIES D V2
Bz L RER B 3T V%

NV Z2VRATIR R 2021
Barrel Fermented Chardonnay 2021
2 gV =1 O SES T
Vo F TR e —NEDBHET A

RO EFE ¥2,5630

WHIT RATTINFT—) BTNV
TURANV FF =l 2019 (125¢0)
Lunaria Montepulciano dabruzzo Ancestral Nature 2019
B ANER BRI AP ST VFEA
FF2INTA, VoA =aT VA | J1EKEAD,

h— A—=F F Fy/— 2018 (125cc)
Chateau Moulin de Canhaut 2018
B RELE kD \=T0F)
IR, = T 2B

v, Jo—)v BT
Uy 2020 T/V7—/ (80co)
Pinot Noir Monticol Riserva 2020 Térlano
FGAN)—RF ) — DT 7~
TR U A DI MR

2 PUA ¥2.277(125¢0)

== JV UL == INFT
7V 7, /}Vj"ﬁ/‘/‘f/:r- %-2‘021 77
Preignes le Vieux Preignes Paradis Grenache Rosé 2021
PIOTA—=INIF IR, T —T TN %
JiSY BRERAY SENI G vARAND S DI e S VIR LAY

HHoBEVA £ ¥3,163 (100cc)

BT VIR R—IV T Ta ZTaT 2015

Gewlirztraminer Vendanges Tardives 2015
TATFR Sya AERMED

EfAH DA
Txb— RUT— TxR—X 2016
Chateau Doisy Védrines 2016

ST T IRV AV IR
ST SHIT B 25 SRR

Menu Dégustation

BREIZEDORTI-TSRIA DTV

T L MSIAL 2R YR
DA IZaVAL SEEMZY I SISUN
TN I MUA L AR YR

 OZaVA R SIVE N i

Ay 3 YR
A A¥REob

ULy 5 EYh

Apéritif et Digestif

FOMT Na—

¥17,337
¥9,488
¥ 11,638

¥13,789

¥6,578
¥8,729

¥10,879

B UARFR—, RV, SRR
THBZSWET, AT,

BT, MBI — R E T TRET,
RO R AR IR TR,
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% %
\ vy
|
CHAEN # =2— 3 D g At somix3fi  ¥4.175
FARF i5HER The Uji 777 100m1 ¥ 2,783

G =R LSRRI Rbvo ¥18975
BB & (R & DR AL . AR L SN TV E T, S0k - HIRAE I ATSE. T &
L 755 ORI B A TS T O7 (IR 2 v k. G20 AWEH I v kCIBROBRIC Bt E i m 1 T
I IW—TF 4 —DGETFIAERIE. BROBELOH 2752 1 X—VUREEE L,

T2 3y 1 W Ry 7S 2 100ml
EEE X KAHO 1 o e
MR =T CR (R ’
B\t CEBA) OFREITEIOAL VIV T IV—T ¢ —D7zDI RN, FIERHF LTI, EROERGINIRY —
BRIGRIT 2 & T BERIGESFD « AN EENE T, HREEADELS . Fv T X0, B NEPFEEZEETEHF XL
STCEEREKTY, B\ (BHF) OEFILESFES TEKZREOE] T 12 FEiiHA—, G20 KV I v F THHRD
BT E Nz

240 ) S RIRIKAY & /2% 100m! ¥ 2,783

SRR R CEIMIRLE D) v ¥ 18,975
MM TR » MR 355 2015 4 IR B RE MK . 30 AEDLERTAN B IS L R — B LA Lo,
BHRERED T840 0 51 LR, B0k - 10K - S0k - AN > 2 & < A1, FIERBRGHT % 90 ik o d,
G20 KB X b CHFLD M B E 1 e

HAMRGIIBEE « —E ARBAR T,

OA YV T N—F ¢ —DFREZEHEG [T AEHE W23 257 IS & % SGS-HACCPRERE 2 HUfG U 7z, SR O MRk /= 2k « MESTIO R, 7V —b—L
THTFHHTHESTOET, 2007F@ELOE, &R AYREERERE], SEORGE TV ET,

Oct, 2023(C) Royal Blue Tea Japan Co., Ltd.



JY7Pia—=Iikyvs

& Menu Dégustation ; /> 7)La—)L3FtEvEk >

S RIR—H) )T —R UK /T ITA—ILRIS—I) T IL

JOTIINa—)LEI Ay
SJUTILA—ILFTAY

< Non Alcohol ; />=7J)La—)L >

T TT RAH (Go—RE—FAYE—FF4—)
Peach Tea Te alla Pesca

A=Y )oTVa—R Da K KRL
Sparkling apple juice Jus de Pomme/ 107ml

JUTILA—ILRINS—I)o T TAY
Non Alcohol sparkling wine /107ml

JUTNA—=ILTAY B/ K
Non Alcohol white/red wine /125ml

JUFIILa—ILE—IL
Non Alcoholic Beer/ 334ml

ALV —R/ TL—FIN—YPa—R
Orange Juice / Grapefruit Juice

D—AU%E
Oolong Tea

3 glasses set

A glass

A glass
A bottle

A glass
A bottle

A glass
A bottle

A bottle

A glass

A glass

¥4,934

¥2,530

¥1,771

¥10,120

¥1,771
¥10,120

¥1,771
¥10,120

¥1,138

¥1,265

¥886

& Alain Milliat Fruit Juice & Nectar

IS5VRE BREERTC1—R >

SARY—RYH—
Raspberry Nectar / 330ml

ARESHDE—FRH5—
Peach Nectar / 330ml

Ivd—RGHR—
Mango Nectar / 330ml

IET7Y
FEvian

BEIIRIILIA—5—
Fuji Mineral water
~RyxT

Perrier

YoRLTY
San Pellegrino

BELRN—DY T o +—5—
Fuji Sparkling Water

A bottle

A bottle

A bottle

750ml

780ml

330ml
750ml

500ml

700ml

KERHSICT HBREGY—EIHENEENTEYET,

¥3,542

¥3,b42

¥3,542

¥1,139

¥1,139

¥1,012
¥1,645

¥1,139

¥1,645





