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Amuse bouche du soir

.
Ia2—RA

Saint-jacques rissolées et petit calmar, fagon choucroute

MWSZHOUILERENAT) S a—D)—R i TFVITXURZ

Mousse de poivrons rouges au gambas, gelée d'eau de tomate

IRE =< DL—AERFEDOWE b~hKDT 2L

La marée du jour a notre fagon (selon arrivage)

ARHDOHEHE =T 2F AL
B

Boeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
THEOE— 7B A Y (TALADTUL RRADT A EIATR)

Gelée de menthe et mousse de melon, servies avec un granité au champagne
POV N2l AR DLA—R BTN T T =TI

Café et mignardises

a—b—L/NEET

¥16,000

X EFEI—RIZOEELTIT
AT 42 DBRBEE T Z Tt BN TRV ET,

D)

6\

Ceeur de filet de boeuf grille,sauce Madere

EESTAL DTN < FTTA ) —R +¥3,800
Pigeonneau du pays de Landes cuisiné en cocotte,
jus gouteux aux abats + ¥ 4,000
7T AFEAF O Ay MigEE TN EBRODY 2
/

KEMIZEDT VA —2BRLOBEHKIT. HOPUDRICERLE TV,
¥ ERRLSITIR, BB —E 2B NS ENTBYET,
SCEM D ATRIRIUCIONBE N E TN nET,

% WWM
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2026954 7H~6/430H >

Amuse bouche du soir
TIa—RA

Mousse de poivrons rouges au gambas, gelée d'eau de tomate
RE =~ DL—ALRMEDWEE M~ KDY 2l

Saint-jacques rissolées et petit calmar, fagon choucroute

AN H DOV L ERZNAT] v a—T)L—RE

Anguille braiseé puis grillée dorées et épeautre cuisiné comme un risotto
Ay =W AVE S YNNI JRYNEAN

Poisson a chair blanche braisée a la mariniere aux beurre d’algues
HEMOTLE WY —LIRx v =2— /LY —X

Entrecote poéle en persillade aux herbes
EEST LA —hORTL AL —R
X%
Carré dagneau roti accompagné de son jus au thym

HFEOI—AL FALEB + ¥2,000
P

Filet de boeuf grillée sauce madere, léegumes du moment
EPEFTAVRDTIN T TUA Y — AR EIRA +¥3,800

Gelée de menthe et mousse de melon, servies avec un granité au champagne
DRIV P2l AR D A—R {TNT T =T R

Café et mignardises

a—b—b/NE T

¥ 22,000

KEMICIDT L AT —2BRLORBEMRIL, HONCOMRITIBHLE TSV,
X EFURREITIE, HABLL T —EZBHeE N B EN TRV ET,
KEM DAFIRDU T NE DR EFIRDGEN IS VET,

% WWM
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7 BENPETNa—R —

Amuse bouche
TIa—RK

Mousse de poivrons rouges au gambas, gelée d'eau de tomate
RE =< DL—RAERMEOWE M~MKOY 2l

Homard bleu cuit au sautoir,
légumes et fruits de saison cuits et crus a la jardiniere
=L T I— DB T — kR &2 7R o N—T B AT

Terrine de foie gras de canard en chutney maison
THT T T HF—=NDT)—X HBERF YRRz

Dover sole meuniere
R—t 57— —)LDL=T )V

Granite
7T =T

Ceeur de filet de boeuf « ROSSINI » legumes du moment
EHEFTALVHORT L “myy—=Ji”

Fromages
Ja<v—3a

Gelée de menthe et mousse de melon, servies avec un granité au champagne
TNV N2l ARV D LA—R HTN T U T =T R

Café et mignardises

a—b—r/ N
¥ 32,000

MEMIZEDTLLX —2BRHLOBERIL. HONLORICEHLH TSI,
¥ ERBAITIE, AR —E 2B e RN E TN TBYET,
KA OAFRIUCEONE N EBIRDGEENTENET,

% WWM
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Saint-jacques rissolées facon choucroute
M2 HoUYL va—70—Ri ¥ 7,600

Anguille braiseé puis grillée dorées et épeautre cuisiné comme un risotto
TFEXEDOT LB EZAYLNNEDY Y Y E| ¥ 8,900

Terrine de foie gras de canard en barigoule froide

THT T T T —=NDT)—X RSV — VB3R 2 ¥ 9,900
RISO aux Oreille de mer
AZVT FEHNF =KDV v BRETUE IR ¥ 6,400

FEscargots a la Bourguignonne
TAHNT T)F—=afE| ¥ 5,100

gt

A—F

Soupe de Consommé, ravioles de foie gras et cépes
ALY RA=TNTHT T Ty TEOTTAFVEiRA T ¥4,600

Gelée de beeuf aux légumes mijioté
M2 I AA—=T" FbISETZ B IR A ¥ 3,950

Potage du jour

ABORL—T 2 ¥ 1,900
T DAt

Assortiment de salade Plateau de fromages

hUREyeicn/ar ¥2,000 Tuv—YVaKH ¥ 4,000

X EFUEHEICIE, HERE—EABENEENTE D £,
KEMICEDT L AF —2BRHOBERIT. HOMTDRDICEHRLH TS,

& SHsomends
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OBk

La marée du jour a notre fagon
AKHOEEH =7 2201 2~3mZ HEZEWET) ¥ 6,000~

Darcts

P
Carré d’ agneau roti accompagné de son jus au thym
frEOr—XN ZA LEBK ¥ 8,500
Pigeonneau du pays de Landes cuisiné en cocotte, jus goliteux aux abats
T T AFERGOaay MEE TS EBRORIE 2V = ¥ 18,000
IN—T AR ¥9,900

Assiette viande gourmandise
BOLALO— L (ZFEEOE — 7 &) ¥ 12,400

Emincé de filet de boeuf grillée aux légumes saison
O EEAR 7L ROMBES FERIOHEIRL IX LT — XAk ¥ 15,200

Ceeur de filet de beeuf grille, sauce Madere
EFEFTAVRDOTI =T ATTA L) —A ¥ 16,500

Entrecote de beeuf grillée « Café de Paris »
EEAT o Iva—ro7 I A7 z-R-23UE ¥ 14,000

sbients

FH—h

Mochi warabr au pamplemousse, glace au thé noir
TL—TTN—=YDbBLUE FLET AREIIC ¥ 1,900

Gelée de menthe et mousse de melon, servies avec un granité au champagne
PN R 2L AT D A—A BTN R TS =7 LT ¥ 2,000

Glace ou Sorbet du jour
KHDTAAIY— e p— 2k ¥1,300

Chariot de dessert du jour
AKHOUITH—h ¥ 5,900

KB O AFFIRBUC LN BN E LIRS AN NET,
MREZORIEITIEFIC I TN TR Y £3, £/, BEZEKRIN D BREOPIEIL EEL 230,

Lo Hoorands
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<2026 6 H1H~6H30 H >

Champagne > +>"—==

FT T IXYVRY BT TUNUTIV/ Tyl aSEBRERSTIRIL - R P TR SNEIT A LA Aglass (107cc) ¥3,416
Moet & Chandon Moet Imperial/ PN ;PM ;Ch A bottle ¥22,770
< Y=V FVayvb o / 70 —F—CREKRE)2HED Aglass(107cc) ¥3,795
Mansard Brut Rose S.A/ PN50% ; Ch20% ; PM15% A bottle ¥26,565
White Wine #A7-r> A glass (125cc) ¥2,530

by—L—X Y—Vg=ay I—9 F 5 by—F0TVx/V 2024 | 7L —T 7 —Y OB IR LD IR
Touraine Sauvignon Cave de la Tourangelle 2024/ France Loire /SB100%

a7 aAy 2024 /HEENEOERD THH ATy VISR DN

Macon Fuisse 2024 / France Bourgogne / CH100%

AVTYIV 2V A )V Ry FV— Tad = 2024 / 8- BL0T0F OFY) [EHOHL I
Intelligence Serre de Guery Viognier 2024 / France Languedoc / VI100%

Rose wine =201 A glass (125cc) ¥2,530

Tl —ma LU g F—=a X554 Tz ol 2023 / VL —F 70 —VE Bt s BRI )RR D
Preignes le Vieux Preignes Paradis Grenache Rosé 2023/ South France/ GN100%

Red wine 7r7-1 A glass (125cc) ¥2,530

Txv ra—R KU Fhd—=a ¥ )T 2022 /LT =U—DFD, DHIKWERLIED A =,
Jean Claude Boisset Bourgogne Pinot Noir 2022/ France bourgogne / PN 100%

NFVT B TINFT—) BTNV F TRANI IV FF 2l 2028 / VAo fn=aT7 2, iR EARN
Lunaria Montepulciano abruzzo Ancestrall Nature 2023/ Itary Abruzzo / MP 100%

Yxb— A—FY Fa Fx/)— 2018/ BRREELMEKOAE—F—RFEY
Chateau Moulin de Canhaut 2018 / France Bordeaux / CS50% ; ME50% ‘ ;J

.
O BRI A DRI AL FELCRYET

(Special wines are available to match your course meal)

B — T5 2024 ya YU s v RV —R/ Cassis Blane 2024 Clos Sainte Magdeleine/MS;UB;CT
Ty A TEVEEEEDATVA Y, AVE, ARA A IUPDT rv, B H&T20, A glass (125cc)¥3,795

BB LA A S, IRIAVW< Y 7 —Va LD E T, Abottle ¥26,565
J

uWine pairing with meals ##&%/z4H# 7= FR0A 2 DNTY> 2

T NUIRR + T AL 28k (Champagne + set of 2 glasses of wine) ¥7,843
I vk ( " 3 glasses of wine) ¥9,994

U Mtk ( I 4 glasses of wine) ¥12,144

I 5t ( N 5 glasses of wine) ¥14,295
TF20A ¥t vh (Set of 3 glasses of wine) ¥6,831

N 4t h (11 4 glasses of wine) ¥9,108

n 5ptvh (1 5 glasses of wine) ¥11,385

XKAT U U TIRRI T A v E i ARIATe YA BIEHEY1,265THEV V- LE T,

Other Alcoholic Beverages #oft7n=—/m
B—b, UARF—, AU oY HOUA Y, BREFHEIAESSWET, 2¥ v 7ieBanal 2 0,

A selection of beer, whisky, spirits, sweet wine and digestifs is available. Please ask our staff for details.

BHEAIE, WHBIE T —E ARG EN TR E T, RAFER OFGHITIERICIVECON TRV T, BEAERIND BEFOBEIT T EIEI,



Non Alcohol Menu

& Menu Dégustation ; /> 7ILa—IL3FEYE >

CANN—=O)TYoTa—R XK /T ILaA—ILRINS—) o5 T4

SJOTIINa—ILEIAY
SJUTIILA—ILFETAY

3 glasses set

¥4,934

& Juice,Tea & Another ; a—X, HEEPLZFDM >

JUTNA—IWRIN=G) T T
Non Alcohol Sparkling Wine /107ml

JUFNA—LITALY B/ FK
Non Alcohol White/Red Wine /125ml

RIN=9)oh)odVa—R Va K RA
Sparkling Apple Juice Jus de Pomme/ 107ml

JUFIILa—ILE—IL
Non Alcoholic Beer/ 334ml

T T35 RARN Go—2oE—FAYE—FF71—)
Peach Tea Te alla Pesca

—AVHE
Oolong Tea

TITNTa1—R
Apple Juice

FLooPa—X
Orange Juice

A glass
A bottle

A glass
A bottle

A glass
A bottle

A bottle

A glass

A glass

A glass

A glass

¥1,771
¥10,120

¥1,771
¥10,120

¥1,898
¥11,385

¥1,138

¥2,530

¥886

¥1,012

¥1,265

& Alain Milliat Fruit Juice & Nectar
IS5V RE BIREERARIF— >

SARNY— /E—F / vvd—
Raspberry / Peach / Mango A bottle(330ml)

< ROYAL BLUE TEA FHAZXEEHFE >

EZELZE KAHO &S A glass (100ml)
ZM UK IRIKA WE A bottle
2fEER A LE Rk 100mlx2glasses

& Mineral Water ; SR I4—5— >

IET7Y 750ml
FEvian
BEEIRIILIF—5— 780ml

Fuji Mineral Water

~RyT 330ml
Perrier 750ml
HYoRLG)/ 500ml
San Pellegrino

EXR/I=HY T —E— 700ml

Fuji Sparkling Water

KEEHEICIT HERES —EAMENEENTEYFET.

¥3,542

¥2,783
¥18,975

¥5,060

¥1,139

¥1,139

¥1,012
¥1,644

¥1,139

¥1,644



\ O%yﬂ//l Q%) (244

T3Ia—R

Amuse bouche

SES TR RIRITH: RIFTEP RO R R AT

Assortiment de crudités cuits et crus a la jardiniére, racines et fleurs

ZF—=PX=NDHATYME, FVENONDTLyY ab<why)—2A

Flocons d'avoine facon caillette, sauce tomate fraiche au piment et basilic

MEHREHADRE—T 2

Potage potiron

BEDIIAE—, RyF—=D/SAZAIRA
HId<wY—R¢u—2AhF=F DV
TOFU frites aux courgette, sauce « TAHINI» et jus d'oignons rétis

RNUBTNI=bDY 2a—=T 7Y J—=YbvheF 2D 2l
Viande de soja chou farci

AaF Ve FYTNDIv— BROTARTV—LIRZ

Gateau i la noix de coco et & l'ananas, glace au riz

I1—k—
Coffee

a—z  ¥12,000

BMICLDT LAF—2BROOBERIT. HOLHEH LHIEE N,
Kindly inform your server prior to ordering if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

FRMERE TR - V—EARBEENTEY £,
Tax and service charge included.

BMOAGRIUS LY AEPEFIC R 256N TS WET,
Please note that the ingredients we use may vary due to a lack of stock caused by weather conditions, etc.

g@ ﬁ%%fzm%
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W Rovardiuelea

ﬁETﬁ AT T -JrKNE THOUS
O S O G/ I (- S I NI 1 I N 7 s S 1< (R (R <
ST VYO iR -tk AY Y H
n g o B R A H A O D )T L
T X % b 1 Mok B m 7 7 ¢
8 T 5 2 D KMV A B
(A2 I 3] B k1 T I
PAS 1] ¥ OO T W
T L %) i 7 4 L
g & 7z (AN )
% %
REA = 2— 2FEDER LN 100mI X 2 fE  ¥5,060
F 1 - AP 2 .
EFEE U X KAHO F i 552 100ml ¥2.783
SR =R U Gk bingl 1Y Y 18,975
Wz CEFR) OLEITEBDN T A VIV T IV—T 4 — DT DITHNCBIAS, FIERBELTIE AL, EBOERIIICEL
BN 2T LT, BMEICES &Y - MRAVEENET, SKLSAMES . Fv T 0L, B PSSR E 45 HE L

STREAIRTY, B\ (BN OERE RS [EEOM] T 12 4l HA—, G20 KBTI v kTHAD
[EL g gt A

A28 Ll AF AN . —
2400 X IRIKA ¥ % 552 100ml ¥2783
T =21 0 s CEIRTULTL o M) i 1Y ¥ 18,975

FIE o TREAE - MEZELOILRTIC % 2015 IR SGE SRR HIIK, 30 AELL a5 SR AIER 2 — YA L Zsu,
FHARERED TR DI, ELWVIED, FIK-BE B HRD NS VX X R, @EZBR TRk 2 R0 2 A% T9,
G20 KBH 2 v b THAOE M E Nz,

X A BEE: - P — B ZRBARTT,

TAYVIVT ) —T 1+ —OFRAEEEE T EE =) 157 ik hIC & % SGS-HACCPRRAEZ Huf U7z, MU OB 2k « IO R, 7V —2)b—L
THTFHEHETE>TOE T, 20074FMELDR, Bihm AL R, MEORGE TSV ET, Oct

., 2025(C) Royal Blue Tea Japan Co., Ltd





