
食材によるアレルギーをお持ちのお客様は、あらかじめお申し出ください。 

Kindly inform your server prior to ordering if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions. 
 

                      表示料金には消費税とサービス料が含まれております。 
                                              Tax and service charge included. 

 

食材の入荷状況により内容が変更になる場合がございます。 

Please note that the ingredients we use may vary due to a lack of stock caused by weather conditions, etc. 

 CENA 

10/1（水)～11/30（日） 

Antipasto 

 

Antipasto misto al giardino 
 

椎茸 赤茄子 生ハム ロディジャーノ 季節のトリュフ 

 

 

 上記の前菜 + 茸のサルシッチャ付き （+1,265円） 
 

Paste 
 

Mezzi rigatoni di Sanma stufato nel vino rosso e pomodoro 
 

秋刀魚の赤ワイン ポモドーロ メッツィリガトーニ 

 

Pesce 
 

Arrosto di pesce brodetto zafferano Pernod 
 

本日の魚のロースト ペルノー サフランソース 

 

Carne 
 

Bistecca di filetto di manzo salsa porcini 
 

牛フィレステーキ ポルチーニソース （B+2,530円） 

 

Dolce 
 

Millefoglie con crema di marroni e costagne italiane 
 

イタリア栗のマロンクリーム ミルフィーユ仕立て 

 

Caffe 
 

  コーヒー 紅茶 エスプレッソ 

Aコース  ￥16,192～ 
 

前菜・パスタ・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー 
 

 

  Bコース  ￥12,017～ 
 

前菜・パスタ・メイン(魚料理  又は 肉料理)・デザート・コーヒー 


