
―シェフおまかせフルコース―

Amuse bouche du soir

アミューズ

Gaspacho vert et rémoulade de crabe

グリーンガスパチョとズワイ蟹のレムラード

Homard bleu cuit au sautoir,

légumes et fruits de saison cuits et crus à la jardinière

オマール・ブルーの瞬間ソテーに様々な野菜やハーブを添えて

Terrine de foie gras de canard en chutney maison

フォアグラ・カナールのテリーヌ 自家製チャツネ添え

Dover sole meunière

ドーヴァーソールのムニエル

Granite

グラニテ

Cœur de filet de bœuf « ROSSINI » legumes du moment

国産牛フィレ肉のポアレ “ロッシーニ風”

Fromages

フロマージュ

Dessert du jour

本日のデザート

Café et mignardises

コーヒーと小菓子

¥32,000

≪2026年9月1日～9月30日≫
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