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Amuse bouche
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Ayu croustillant, sur purée daubergines fume
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Créme de mais briler au froid, mousses de mascarpone,
gelée au jambon cru
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Poisson jour en croiite, vinaigrette de curry et piquillos
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Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
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Mousse onctueuse au fromage et sauce passion fraiche avec sable de coco
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Café et mignardises
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¥19,000
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Ceeur de filet de beeuf grillé,sauce Madere
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Pigeonneau du pays de Racan cuisiné en
cocotte, jus golteux aux abats
+ ¥5,100
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