Amuse bouche du soir
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Salade tiede de homard aux noisettes,bagnet sauce
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Poélée de fore gras et congre au parfum d'epices
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Porsson a chair blanche poélé,velouté dasperges blanches aux coques
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Assiette viande gourmandise
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Gelée cocktail aux baies et cerises
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Les patisseries du jour
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Café et mignardises
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Carré dagneau roti en persillade aux herbes +¥1.694
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Pigeon du pays d’Anjou cuisiné en cocotte,jus goliteux aux abats
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Filet de beeuf grillée sauce madere,légumes du moment +%¥ 3,630
MAETZAVRDTIN =TT —A

/

—/ A LB T LS B D BRI Do LRI E B LI TS,
AR 1 BB — E AR 2 S £ AT D £
% W CHAIE DB BRI, 7 L5 — VHOEHR L E i £4-0 Tl TR TS,
RN T I s S e ey

L Amands

Ohetorsnt Conssamizue




