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Amuse bouche
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Presskopf de fruits de mer et calmar rotis au feu a la poutargue,
céleri en rémoulade
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Soupe de navet de « Shogoin » a la royale de poulet au Yuzu
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Salade de canard fumé et jambon cru aux fruits de saison
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Poisson du marché poélé, sauce Café de Paris
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Ballotine en pot au feu, légumes entiers saucés d’'un jus vinaigré
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Boeuf bourguignon
EEF ORI A FEIAH +¥1,500

Filet de boeuf grillée sauce madere, léegumes du moment
HTUVROZIL =T IUL ) —2 IREERLZ +¥3,800
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Gateau aux noix avec croquant au chocolat
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