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Amuse bouche du soir
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Langoustines et ris de veau roti, vinaigrette de champignons en salade
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Foie gras de canard poéle, crumble de grana aux pignons torréfiés, velouté de cépes
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Poisson a cheir blanche poélé au cumin, sauce vin rouge
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Assiette viande gourmandise
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Creme au chocolat marron
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Café et mignardises
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¥ 18,150
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\D Pigeon du pays d’Anjou cuisiné en cocotte, risotto + ¥ 1,694

d’épeautre, condiment de sésame
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+ ¥ 1,694

Carré d'agneau roti accompagné de son jus au thym
FFEHROR—AN ZALERKOV2IRA

Ceeur de filet de boeuf grillé,sauce Madére + ¥3.630
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Entrecote de beeuf cuite a votre gout « Caté de Paris »
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