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Amuse bouche
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Petits morceaux en saumon «Tasmanie» mariné cuite au mi-fumé,

créme citoron et crépes vonnassiennes
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Soupe de chataignes fagon cappuccino au lard fumé
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Salade de canard fumé et terrine de foie gras de canard aux fruits de saison
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La marée du jour a notre fagon(selon arrivage)
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Ballottine de pintade, richement farcie, sauce Albufera
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Filet de boeuf grillée sauce madere, léegumes du moment
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“Lumiere de neige”
Soufftlé glacé aux framboises et mousse onctueuse a la pistache,
servi avec un riche gateau au chocolat
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