
 

 

 ～ 懐かしのレストラン スターライトグリル ～ 

「栄光の 19 番テーブル復活」プランを販売します  

パノラマビューの景色で贅沢なひとときを 
 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

プレスリリース 

開業 90 周年特別企画 

 

 

2017 年 12 月 21 日 

 

 

1、フェア名称  ホテルニューグランド開業９０周年企画 

       「栄光の１９番テーブル復活」 

2、開催期日 2017年１２月 1日（金）～2018年 11月 30 日（金） 

         予約受注 平日は３か月前～１０日前 

                休日は２か月前～１０日前 

3、販売価格  ２名様で 90,000 円（税金・サービス料込） 

          １名様追加 45,000 円（税金・サービス料込）  

最大 10名様まで 

4、内容      宴会場「スターライトルーム南」会場室料（２時間半） 

          会場装花／食前酒＆フランス料理フルコース 

          お土産（菓子）  含む 

5、予約窓口  宴会部宴会予約課 TEL 045-681-1841（代） 

 

▲ レストラン「スターライトグリル」の当時の写真 

ホテルニューグランド（横浜市中区山下町 10番地／常務執行役員総支配人 青木宏一郎）では、 

本館５階スターライトルーム南での宴会場貸切りフルコースプランを販売いたします。 

販売価格は２名様で９万円（税金・サービス料込）、著名人、財界人で連日賑わっていたレストラン

「スターライトグリル」の眺めの良い１９番テーブルと当時提供していた食事が、開業９０周年の特別

企画で復活しました。お客様だけの「スターライトグリル」を復活する、大切な記念日に、ご家族様で

のご会食や特別なお客様とのご接待など、幅広い用途におすすめのプランです。 

「スターライトグリル」 （本館５階）について 

戦後の接収解除後の１年後、１９５３年に「ルーフガーデンレストラン」がオープン、 

横浜港を一望しながらの食事はまたたく間に人気を博し、横浜の名物となりました。 

その後 1954 年にリニューアル、「スターライトグリル」と名称を変え、日本の洋食の父と 

言われる初代総料理長サリー ワイルの料理に、二代目総料理長入江茂忠がさらなる 

磨きをかけ、数々の名物料理をうみだしたレストランとなりました。現在は宴会場として、 

結婚披露宴やパーティー会場として利用でき、横浜港を見渡せるパノラマビューの 

景観は圧巻で、景色を独り占めできる贅沢な会場として人気です。 

 

株式会社ホテルニューグランド 

 

本プランでは、横浜市民に愛されたスターライトグリルを期間限定で

復活します。お食事は、誰もが憧れ座りたかったけれど予約すること

が困難であった１９番テーブルと同じ位置にお席を用意、伝統のサー

ビスとお料理をゆっくりお召し上がりいただけます。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ホテル、ニューグランド（代表取締役社長 濱田賢治）は、本年 12 月 1 日開業満 90 周年を迎えます。横浜市の復興のシンボルとして当ホ

テルは誕生し、90 年にわたり山下公園前のランドマークとして多くの皆様に支えられてまいりました。本年１２月より先を「開業９０周年イヤー」と位置づけ、

「日本のクラシックホテル文化の歴史と伝統の継承」を基本戦略として、これからも伝統と革新の調和を大切に、１００周年に向けて、皆様のご愛顧に感

謝をこめて、様々な９０周年特別企画を進めて参ります。 

主 

6、 特徴 開業９０周年にちなみ、９品を心を込めてご提供いたします。 

① 食前酒 

当時スターライトグリルの一番奥に、知る人ぞ知る小さなバーがございました。作家の山口瞳様などがご常連で、 

熟練のバーテンダーが食前酒を作り各々テーブルにお出ししておりました。今回はシーガーディアンⅡより 

マティーニをお持ちいたします。 

② アミューズ 

季節の食材でお出しいたします。 

③ 前菜 

戦前のダイニングルームのサービスを再現いたします。 

オードブルの盛り合わせをワゴンの上に並べご説明した後、サービスいたします。 

④ スープ 

伝統のコンソメスープは以下の９種類の中から、浮身をお選びいただきます。 

（チキンのクネル／うずらの卵／フォワグラとセップ茸のラビオリ／トマト 

タピオカ／ロワイヤル／野菜の繊切／アスパラ／チーズトースト） 

⑤ 魚料理 

舌平目、鮃、オマール海老からお選びいただきまして、サリーワイル直伝のソースで調理いたします。 

⑥ 肉料理   （３種類よりお選びいただきます） 

1）牛フィレステーキ フォアグラ乗せ トリュフのソース 

2）仔牛肉のハムチーズ詰め パン粉焼き 

3）牛フィレ肉のステーキ シャトーブリアン（追加差額お一人様￥2,000） 

付け合わせは昔ながらの、じゃがいも、緑野菜、 

ニンジンの艶煮（作家の大佛次郎様の好物）を 

ご賞味いただきます。 

⑦ サラダ 

小さなサラダをご賞味いただきます。 

ドレッシングは４種類から。おすすめは当時人気の 

ロックフォルーチーズのドレッシングでございます。 

⑧ デザート   （３種類よりお選びいただけます） 

1） クープニューグランド 

2） ピーチメルバ 

3） クープネッセラード、 

目の前で伝統のデザートを仕上げ、 

小菓子も当時のものを再現いたしました。 

⑨ プレゼント 

伝統のバタークリームケーキ（細長く小さい）をお土産にお持ち帰りいただきます。 

 

 

 
〒231-8520 横浜市中区山下町 10 番地 

E-mail ： yokoyama@hotel-newgrand.co.jp 

Tel: 045-681-1877（直通） 

Fax: 045-663-3600 

社  名： 株式会社ホテル、ニューグランド 

代表者： 代表取締役社長 濱田 賢治 

設  立： 1926 年 7 月 6 日 

本  社： 〒231-8520 横浜市中区山下町 10 番地 

事業内容： ホテル業 

URL： ｈｔｔｐｓ://www.hotel-newgrand.co.jp/ 

本件に関するお問い合わせ 

株式会社ホテルニューグランド 

販売企画部販売企画課 横山ひとみ 

必要な素材や写真等がございましたら お気軽にご連絡ください 
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