
スープ :
キャベツのポタージュ

Cream of Cabbage Soup

［魚料理］
タイのポシェ ノルマンディ風

Poached Sea Bream, Normandy Style

［肉料理］
シャリアピンステーキ カフェスタイル

Chaliapin Steak with Onion Sauce, Café Style

※お魚料理又はお肉料理の
いずれかをお選びください。

本日のデザート
Today’s Dessert

パン or ライス、コーヒー又は紅茶
Bread or rice, co�ee or tea

ふっくらと蒸し煮にしたタイに、
貝の旨味が溶け込んだクリームソースを
合わせた一品と、リブロースを玉ねぎの
みじん切りに漬けこんで柔らかく仕上げた
シャリアピンステーキから、
お好みの一品をお選びください。

初夏のコース
Early Summer Fair

5月8日（金）～6月30日（火） 11：00～20：30(L.O.)

肉料理コース  ¥6,800
魚料理コース ¥6,300

デザート変更
プリンアラモード ＋￥1,265

清見オレンジのパフェ ( ～ 5/15)＋￥2,241
さくらんぼのパフェ ( 5/16 ～ )＋￥2,340



5 月 16 日（土）～ 6月 30 日（火）

さくらんぼのムース

さくらんぼパフェ
Cherry parfait

トップには甘酸っぱい国産のさくらんぼと

本物そっくりに作ったさくらんぼのムースを飾り、

さくらんぼシャーベットや、

ミルク感たっぷりのジャージー牛乳アイス、

ダークチェリーのコンポートなどを重ね、

変化する味わいをお楽しみいただけます。

¥ 3,100 クッキー

さくらんぼシャーベット

ミルクアイス
メレンゲ

ダークチェリーの
コンポート

グロゼイユ

ライチゼリー

チェリークリーム

ベリーのソース

ヨーグルトムース



ホワイトチョコレートナッツオレ
White Chocolate & Nut Café au Lait

ヘーゼルナッツの香ばしい香りと
ミルキーなホワイトチョコレートクリーム、
コーヒーのほろ苦さが絶妙にマッチした
期間限定の味わいをお楽しみください。

¥1,518

2026年5月1日（金）～6月30日（火） 



ノンアルコールカクテル
デュオ・ド・オランジュ
Non-alcoholic cocktail “Duo d’Orange”

二種類のオレンジの酸味と香りを活かした
ノンアルコールスパークリングカクテル。
軽やかな飲み口で、お食事と共にお楽しみいただけます。

¥1,265

2026年5月8日（金）～6月30日（火） 
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<Sparkling Wine>

<White Wine>

<Red Wine>

プロセッコ　トレヴィーゾ　ブリュット (ヴェネト )　Prosecco Treviso Brut (Veneto)
【生産国】イタリア / ヴェネト　【品種】グレーラ /シャルドネ /ピノ・ビアンコ /ピノ・グリージョ
優しい泡立ちとシャープな酸味が広がるプロセッコ。
Bottle  ￥7,590
Glass  ￥1,391

ロングカントリー /シャルドネ　Long Country Chardonnay
【生産国】チリ　【品種】シャルドネ100％
リンゴの蜜を想わせるアロマ。
甘みと酸味を兼ね備えるバランスの取れたフルボディの辛口ワイン。
Bottle  ￥7,590
Carafe ￥3,795
Glass  ￥1,138

ラムーラ・オーガニックビアンコ　Lamura Organic Bianco
【生産国】イタリア /シチリア　【品種】カタラット100％
イタリア固有品種であるカタラットから造られ、シトラスの雰囲気が爽やかでミネラル感に富む。
フレッシュな酸味のスッキリとしたライトボディの辛口ワイン。
Bottle  ￥7,843
Carafe ￥4,870
Glass  ￥1,391

ロングカントリー /カベルネ・ソーヴィニヨン　Long Country Cabernet Sauvignon
【生産国】チリ　【品種】カベルネ・ソーヴィニヨン100％
甘やかなベリーを想わせる香りが特徴的。
落ち着いたタンニンと柔らかな酸味で、口当たりが軽やかなライトボディのワイン。
Bottle  ￥7,590
Carafe ￥3,795
Glass  ￥1,138

サンタゴスティーノ・ロッソ　Firriato Santagostino Baglio Soria Rosso
【生産国】イタリア /シチリア　【品種】シラー50％、ネロダーヴィラ50％
ザクロやバルサミコのような香りと、余韻にスパイスのトーンを感じる。
やや重厚感のあるミディアムボディのワイン。
Bottle  ￥9,487
Carafe ￥5,439
Glass  ￥1,771

ワイン
Wine Menu



ショートケーキ　   　  ¥885 モンブラン　　　   　  ¥885 サヴァラン　　   　　  ¥696

シュー ア ラ クレーム ¥696 エクレール　　　　　  ¥696 ショコラティーヌ　　 ¥885

チョコロール　　　　  ¥569 アラナナ　　　　　　  ¥569

ラムボール　　　　　  ¥569

［バニラエッセンス・オレンジキュラソー使用］ ［バニラエッセンス・ラム酒使用］ ［ラム酒使用 ］ ※アルコールを多く使用しております

［ラム酒使用］ ［ラム酒使用］ ［バニラエッセンス・ラム酒使用］

［バニラエッセンス・ラム酒使用］ ［バニラエッセンス・キルシュ使用］

［バニラエッセンス・ラム酒等使用］
※アルコールを多く使用しております

Cake Menu

NY チーズケーキ　　　¥822
［バニラエッセンス使用］
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